Pinsa

Pinsa ist die edlere Variante einer Pizza. Der Teig wird aus 5 verschiedenen
Mehlsorten gebacken und muss mindestens 24 Stunden ruhen bevor er
verarbeitet wird.

Das Besondere ist, dass ein Teil der Zutaten erst nach dem Backen auf die
Pinsa gelegt wird.

(ST 1Y W 2 0o ] 1 1 -1 1 - DR 12,50 €
mit Tomatensugo, Mozzarella und Rucola

PiNS@ ;, TONNO eeieeieieieetirireeeeeeeeeeeeeennaseeeeeeeeeeeeessnnsssssnseseeeesessnsnsnnnnnnns 13,50 €
mit Tomatensugo, Mozzarella, Thunfisch und Zwiebeln

T T o o XY of 1] 4 o SRS 14,50 €
mit Tomatensugo, Mozzarella, Serano-Schinken, Champignons und Rucola

(T 1Y W & 1TV 1| PP 13,50 €
mit Tomatensugo, Mozzarella, Schinken, Ananas und Basilikum

Pinsa ,,GrieChiSChe Arté ... iiiiiiiereeiereeereeeeeeeeeeeeeeseeeeeeesseseesssssssssssssees 13,50 €
mit Schafskase, Peperoni und Oliven



